DANIA AUTORSKIE ORAZ KUCHNIA REGIONALNA / HOME RECIPES AND REGIONAL CUSINE

‘ Zupa krem z pora i jabtka 10,00
Cream of leek and apple soup

Zupa krem z marchwi podawana z groszkiem ptysiowym 10,00
Cream of carrot soup served with savoury puff pastry

Zur staropolski a’ la Piotr Wysocki 12,00
podawany z jajem przepidérczym i kietbasg w misie chlebowej
Traditional sour dough soup a’ la Piotr Wysocki with a hard boild quail egg and Polish sausage

Q Jadto Drwala - placek ziemniaczany z sosem wegierskim i zestawem suréwek 18,00
Potato pancakes with Hungarian goulash and assorted salads

Q Duszona w piwie golen wieprzowa (200g) b/k podawana z pieczonymi 32,00
ziemniakami, ogérkiem kiszonym, chrzanem i musztarda
Beer braised pork shanks served with roasted potatoes, sour cucumbers, horseraddish and mustard

Q ‘ Kotlet z 26ttego sera z frytkami i sosem czosnkowym lub stodkim chili 18,00
Hard cheese cutlet breaded and fried until runny served with choice of garlic or sweet chili sauce

Q Karkéwka z rusztu z sosem piwno-miodowym, opiekanymi ziemniakami 25,00
oraz bukietem suréwek
Grilled pork neck served with honey and beer dressing over fried potatoes
and assorted salads

‘ Racuszki z jabtkami 10,00

Fried drop fritters with apples and cinnamon

‘ Szarlotka z jabtka wareckiego podawana na ciepto z lodami waniliowymi 12,00
i cynamonem

Traditional Polish apple pie made with Warka apples served warm with ice-cream
and cinnamon

i danie wegetarianskie Q Zestaw obiadowy

czas oczekiwania na danie okoto 20 min



